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e farina e lievitodibirra e+ sale e olio e acqua

Ora con la bilancia pesa g. 300 di farina .

Versa dentro una ciotola
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« la farina « un un cucchiaino e mezzo di sale |,
e due cucchiaid' olio d'oliva « un bicchiere d'a

¢ Un cubetto di lievito di birra

Lavora bene |' impasto con le mani

finche diventa una palla di pasta compatta .
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Metti la palla di pasta dentro a una ciotola , coprila
o d

con un tovagliolo.
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Dopo ore lavora'impasto e  stendilo dentro una teglia
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untadi olio
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Ora latua pizza & quasi pronta.
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Accendi il forno a 250°.
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Metti la salsa di pomodoro sopra la pasta , aggiungi la mozzarella
ate Q 2 Q

I'origano , sale , olio , pepe .
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C!uandc: il forno & caldo inforna la tua pizza .

Buon appetito !




